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e Programa Innocdmaras. La Cimara
de Comercio e Industria de Valladolid, junto
con ¢l Consejo Superior de Cdmaras de Co-
mercio de Espana y la Agencia de Innova-
cion y Desarrollo Econdmico del Ayunta-
miento de Valladolid, han puesto en marcha
el Programa InnoCdmaras en el marco del
Programa Operativo «Investigacién, Desa-
rrollo e Innovacion por y para las Empresas-
Fondo Tecnoldégico», con aplicacién en el
municipio de Valladolid, que estd cofinan-
ciado en un 70% por el Fondo Europeo de
Desarrollo regional (FEDER) y en un 30% por
el Ayuntamiento de Valladolid. Programa cu-
vo objetivo principal es el de contribuir a la
mejora de la competitividad de las peque-
nas y medianas empresas mediante la adop-
cion de una cultura a favor de la innovacién
permanente para lograr un crecimiento eco-
némico. Mds Informacién en el Departa-
mento de Innovacion,
amelia.correa@camaravalladolid.com

e Informacién a medida. Enla Cima-
ra de Valladolid disponen de informacian a
medida para que una idea de negocio no fra-
case. «Bs muy sencillo y asequible acceder a
informacién sobre la competencia en tu sec-
tor y sabre la clientela potencials. Conoce a
tu competencia; dénde se ubica; cudntos
anos lleva en activo; cdmo evoluciona. En
cuanto a su clientela potencial: averigiie qué

perfil tiene; dénde vive; cdmo ha evolucio-
nado y qué hdbitos de consumo posee.
estudios@camaravalladolid.com

« Publicaciones certificadas. Desde hace
algunos meses se elimindg la obligatoriedad de
publicitar los actos societarios a través de
anuncios en periddicos de tirada provincial o
nacional y se permite la Publicacién Certifica-
da de los anuncios en las webs de las propias
sociedades. No obstante, no existe ninguna dis-
posicion sobre requisitos de forma y seguridad
para la publicacion en la pagina web de la so-
ciedad en cuestién, por lo que es importante
dejar evidencias juridicas tanto de identidad
como temporales de cudndo se ha realizado di-
chas publicaciones por parte de las empresas.
Camerfirma ofrece una solucién que garantiza
a las empresas todo el valor legal y la plena va-
lidez juridica en sus publicaciones, porquelas
mismas vienen acreditadas por un tercero de
confianza (Autoridad de Certificacidon Camer-
firma) que da fe de la identidad de las empre-
sas y del momento en que se publican:

amelia.correa@camaravalladolid.com

» Gestién de pymes. La Cdmara de Co-
mercio e Industria de Valladolid presta un ser-
vicio de apoyo a las pymes para implantar un
Sistema de Gestién de Calidad, Medioambien-
te, Prevencion de Riesgos Laborales, Innova-
cion, Energia, Responsabilidad Social Empre-
sarial, la Q de Calidad,... o cualquier otro que
necesites, servicio que llevamos ofreciendo
desde hace ya siete afios, Trabajamos de for-
ma personalizada con las Pymes y tenemos
acuerdos con entidades de certificacién me-
diante los que conseguimos precios especia-
les y muy competitivos. Mds informacién:
amelia.correa@camaravalladolid.com
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Los asistentes aprenden nuevas técnicas en la Escuela de Cocina. / roToS: ELDIA

Chefs del Grupo de Hoteles
Wyndham y Tryp se forman
en la Escuela de Cocina

Los cocineros, llegados de Canad4, Puerto Rico, Costa Rica y Estados
Unidos, compartirdn experiencias con profesionales del 4mbito local

+ La delegacién, compuesta
por nueve cocineros, visitard
varias empresas locales du-
rante los préximos dias y
comprobard de primera ma-
no el potencial de Valladolid
con los pinchos y tapas.

REDACCION / VALLADOLID

Wyndham Hotel Group y Tryp by
Wyndham han vuelto a confiar la for-
macién de sus mejores chefs en la Es-
cuela Internacional de Cocina. En es-
ta ocasion, el Grupo ha enviado a
nueve chefs de hoteles de Estados
Unidos, Canadd, Puerto Rico y Costa
Rica, que estdn siguiendo un intenso
programa formativo en gastronomia
y vinos de Espafa.

El grupo, que llegd a Espafia el pa-
sado sdbado y prolongard su estan-
cia hasta el dia 15, compartird todas
las mananas los fogones de la Escue-
la con chefs de la talla de Julidan
Arranz, Jestis Ramiro, Miguel Angel
de la Cruz, Javier Nufiez o Daniel
Méndez (ganador del Concurso Na-
cional de Tapas y Pinchos Ciudad de
Valladolid del afio pasado).

Las tardes estardan dedicadas a
realizar visitas a empresas agroali-
mentarias y bodegas de Castilla y Le-
on. Ademas, la Escuela de Cocina y
la Camara Oficial de Comercio e In-
dustria de Valladolid, con el apoyo
del Fondo Europeo de Desarrolle Re-
gional, ha organizado dos shewrooms
temadticos para promocionar los vi-
nos y los productos agroalimentarios
de Castilla y Leén. Wyndham Group
y Tryp by Wyndham han adquirido el
compromiso de comprar para los

Foto de familia de la delegacion de cm:inerns;

nueve hoteles representados en este
viaje una cantidad determinada de
vinos y productos de nuestra tierra
durante todo el aio 2013 de entre to-
dos los presentados en los
showrooms. El pasado lunes celebra-
ron el temidtico de vino con la parti-
cipacién de 34 bodegas de Castilla y
Ledn y ayer visitaron la empresa Cas-
cajares, desde realizaron una video-
conferencia con su fibrica de Cana-
da para saber qué productos elabo-
ran allf,

Por otro lado, la Escuela de Coci-
na esta preparando ya este programa
para recibir a 15 chefs mds del grupo
hotelero el préximo mes de noviem-
bre, incluyendo los encuentros con
empresas de Castillay Ledn. En esta
ocasion, la delegacion de Executive
Chefs viajara acompanada por el vi-
cepresidente de Alimentacion y Be-
bidas de Wyndham Hotels and Re-
sorts, Fernando Salazar.

Hoy tendrdn la oportunidad de
cocinar bajo la batuta de Jestis Rami-
roy, por la tarde, recibiran a varias
empresas agroalimentarias que les
presentardn sus productos. En con-
creto, Jestis Ramiro les expondra al-
gunas de sus técnicas relacionadas
con el uso del nitrégeno liquido en la
cocina. A las 14.00 horas, a la hora de
la comida, la delegacion podra de-
gustar algunos de los mejores caldos
de la Comunidad antes de comenzar
a las 17.00 horas un nuevo
showroom. Por la tarde, y después de
un periodo de descanso, el gerente
de la Escuela de Cocina, Angel More-
tén, aprovechard para mostrar a los
cocineros el potencial que tiene la
ciudad respecto a su oferta de tapas
y pinchos.

Precisamente anteayer el alcalde
de Valladolid, Francisco Javier Ledn
de la Riva, recibid a esta delegacion
en el Ayuntamiento.



